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e-lardy rok se rodim z vasne mezi
M perfektni kombinaci ambici,
| estovani po celém svété. Jsem

‘Budu' vasim spole¢nikem na cestach,




: POPIS
PUVOD

Vétsina hroznl pochazi z kopcl Treviso s vapenatymi a kfemicitymi pldami bohatymi na skelet.
Hrozny se tvofi a dozravaiji diky jedineénému mikroklimatu, kterému nahrava blizkost hor, které
chrani celou podhorskou oblast pred studenymi severnimi vétry. V letnim obdobi snasi silné
teplotni zmény mezi dnem a noci, coz je nezbytna podminka pro zachovani aromatického
projevu a zachovani svézesti vina.

SKLIZEN HROZNU

Vyhradné ruéni sklizen, ktera probiha mezi druhym a tfetim desatym dnem zafi, s postupnym
ukladanim hroznt do krabic.

VYROBA VINA
Jemné lisovani oddélujici koncové frakce tak, aby bylo ziskano 65/70 % plvodni hmotnosti
/ Staticka dekantace za studena / Inokulace vybranych kvasinek / Udrzba $arzi na vlastnich

kvasnicich po prvni fermentaci/Peclivé vyhodnoceni $arzi a vybér nejvhodné;jsi pro refermentaci
/ Refermentaci provadénou v autoklavu za Uc¢elem ziskani pény.



. ovce s intenzivni kvétinovou vini ziskané ze 100% révy Glera,
H hroznl s velkymi a dlouhymi hrozny, zlatoZlutych bobuli, péstovanych
v Benatsku od dob fimskych, slavnostni pocta Kvét Zivota.



e OCHUTNAVKA
VIZUAILNI

Slamové Zluta barva s jemnymi zelenymi odlesky.

CICHOVY

Zacatek charakterizovany témér neznatelnymi vjemy cCerstvé upeceného chleba, které
postupné ustupuji ploddm bilé tfe$né, angrestu, jablka a broskve; v jeho dalsim vyvoji budou
ty deskriptory, které v degustaci zlistanou: kytice bilych kvétl, véetné ¢erného bezu a akatu.
Tyto nuance se snoubi s mineralitou pfipominajici pazourek a morskou sul.

NA JAZYKU

Vino velké jemnosti, které se prezentuje svou vlastni osobnosti, harmonické, s osvézuijici chuti,
ktera vyvazuje zbytkovy cukr, ¢imz se stava idealnim pro rizna spojeni.

VPLECHOVCE

Plechovka umozriuje vinu pokracovat v dokonéeni rafinace zapocaté v ocelovych tancich. Diky
specialnimu vnitfnimu povlaku obalu Glé pokracuje jeho zuslechtovani beze zmény plvodni
barvy, chuti a viné.
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“Y20ML GLE~ 50 ML MELAGRANUDZUS



S PNl Sl Re— ‘_;‘:' -
90 ML GLE + 60 ML APEROL + STRIKANA SODA



KVETZIVOTA

Kvét zivota ztélesnuje dokonalost, tvorbu a jeji zavr$eni. Jeho mnoho vyznami z néj ¢ini symbol
rovnovahy, harmonie, znovuzrozeni a ochrany. Vybrali jsme si to, abychom oblékli nase vino a
reprezentovali nasi vizi.

Volba GLE znamena snizeni emisi CO, 0 98 % oproti stejnému mnozstvi vina v klasické sklenéné
lahvi, zbyvajicich 2 % emisi dostate¢né kompenzuje pfirozena redukce CO, v nasich vinicich.

Ekologicky dopad odpovida nule, hlinik pouzity k baleni GLE je nekone&né recyklovatelny,
kartonova krabice je predevSim znovupouzitelna, protoze je velmi robustni a elegantni, a
nakonec recyklovatelna a kompostovatelna.
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YPLECHOVCE:
NOVY ZPUSOB JAK

RESPEKTOVAT ZIVOTNI PROSTREDI






