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ONIGIN D

ame ist Glera, melné Freunde nenﬂen mich Gle, ich werde jedes
Leldenschaft zW|schen - eisen Vater und Mutter Natur

|n d|e us Ehrgeiz, Engagement und
ener d uch li es, die Welt zu bereisen, ich
(o] geg "Ikern und Territorien, ich werde
lter sein, ohne Exzegs e Risiken, wo immer Sie sind.
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BESCHREIBUNG
URSPRUNG

Der groBte Teil der Trauben stammt aus den Hlgeln von Treviso von kalkhaltigen, kieselhaltigen
und skelettreichen Bdden. Die Bildung und Reifung der Trauben wird durch ein einzigartiges
Mikroklima begtinstigt, das durch die Nahe des Berges begunstigt wird, der das gesamte
Vorgebirge vor den kalten Nordwinden schitzt, im Sommerjedoch eine groBe Temperaturspanne
zwischen Tag und Nacht begunstigt, eine grundlegende Voraussetzung fiir die Erhaltung des
aromatischen Ausdrucks und der Frische des Weines.

WEINERNTE

Zwischen der zweiten und dritten Septemberdekade werden die Trauben ausschlieBlich von
Hand in Kisten gelegt.

VINIFIZIERUNG

Sanftes Pressen, wobei die Endfraktionen getrennt werden, um 65/70% des Ausgangsgewichts
zu erhalten / Statische Kaltdekantierung / Beimpfen ausgewahlter Hefen / Reifung der Partien
auf ihrer eigenen Hefe nach der ersten Garung / Sorgfaltige Bewertung der Partien und Auswahl
der am besten geeigneten fir die erneute Garung / Erneute Garung in Autoklaven, um die
Mousse zu erhalten.






VERKOSTUNG
VISUELL

Blasses Strohgelb mit griinlichen Reflexen.

OLFACTIVE

Zu Beginn fast unmerkliche Anklange an gebackenes Brot, die mit der Akklimatisierung des
Weins im Glas der Fruchtigkeit von weien Pflaumen, Stachelbeeren, Apfeln und Pfirsichen
Platz machen; in der weiteren Entwicklung werden die Merkmale hervorgehoben, die bei der
Verkostung bleiben werden: ein Bouquet von weien Blumen, darunter Holunder und Akazie.
Diese Nuancen verbinden sich mit einer Mineralitat, die an Feuerstein und Salzigkeit erinnert.

AM GAUMEN

Ein Wein von groBer Feinheit, der sich mit seiner eigenen Persénlichkeit prasentiert, harmonisch,
mit einer Frische, die durch Restzucker ausgeglichen wird, was ihn ideal flr verschiedene
Kombinationen macht.

INDERDOSE

Die Dose erméglicht es dem Wein, die begonnene Reifung in den Edelstahltanks fortzusetzen.
Dank der speziellen Innenbeschichtung der Verpackung behélt der GLE seine Farbe, seinen
Geschmack und sein urspriingliches Aroma wahrend der Reifung bei.
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90 ML GLE + 60 ML A’PEROL + SCHUSS SODA



DIE BLUME DES LEBENS

Die Blume des Lebens verkérpert Vollkommenheit, Schépfung und deren Vollendung. Seine
vielen Bedeutungen machen es zu einem Symbol fur Gleichgewicht, Harmonie, Wiedergeburt
und Schutz. Wir haben ihn ausgewahlt, um unseren Wein zu kleiden und unsere Vision zu
reprasentieren.

Die Entscheidung fir GLE bedeutet eine Reduzierung derCO,-Emissionen um 98 % im
Vergleich zur gleichen Menge Wein in einer klassischen Glasflasche. Die verbleibenden 2
% der Emissionen werden durch dieCO,-Reduzierung, die die Natur in unseren Weinbergen
vornimmt, reichlich kompensiert.

Die Auswirkungen auf die Umwelt sind gleich null, das Aluminium, das fur die Verpackung von
GLE verwendet wird, ist unendlich oft wiederverwendbar, die Pappschachtel ist in erster Linie
wiederverwendbar, da sie sehr robust und elegant ist, und schlieBlich ist sie recycelbar und
kompostierbar.



IN DER DOSE:

DIe NEUE ART D
UMWELT ZU SCHONEN







