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DESCRIPTION
ORIGINES

La plupart des raisins proviennent de I’arc collinaire Trevigiano, avec des sols calcaires-siliceux
riches en squelette. Les raisins se forment et mdrissent grace a un microclimat unique, favorisé
par la proximité de la montagne, qui protege toute la zone piémontaise des vents froids du
nord ; pendant la période estivale, cela favorise une forte variation de température entre le jour
et la nuit, condition essentielle pour préserver I’expression aromatique et maintenir la fraicheur
du vin.

VENDANGE

Entre la deuxieme et la troisieme décade de Septembre, exclusivement a la main, en placant
les grappes dans des caisses.

VINIFICATION

Pressage doux en séparant les fractions terminales afin d’obtenir 65/70% du poids initial /
Débourbage statique a froid / Inoculation de levures sélectionnées / Maturation des lots sur
leurs propres levures aprés la fermentation / Evaluation minutieuse des lots et sélection des plus
appropriés pour la refermentation / Refermentation en autoclave pour obtenir I'effervescence.






DEGUSTATION
VISUEL

Jaune paille pale avec des reflets verdatres.

OLFACTIVE

Un début caractérisé par des sensations presque imperceptibles de pain cuit qui, au fur et
a mesure que le vin s’acclimate au verre, cedent la place au fruité de la prune blanche, de
la groseille a maquereau, de la pomme et de la péche ; dans son évolution ultérieure, ce qui
sera les descripteurs retenus dans la dégustation deviennent évidents : un bouquet de fleurs
blanches, dont le sureau et I’'acacia. Ces nuances se combinent a une minéralité rappelant le
silex et la salinité.

AUPALAIS

Un vin d’une grande délicatesse qui se présente avec sa propre personnalité, harmonieux,
avec une fraicheur qui est équilibrée par les sucres résiduels, ce qui le rend idéal pour de
multiples accords.

EN CANETTE

La canette permet au vin de poursuivre son affinage entamé dans les cuves en acier. Grace
au revétement intérieur spécial de 'emballage, le GLE continue son affinage sans changer de
couleur, de golt et d’arédme d’origine.
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LAFLEURDELA VIE

La Fleur de la Vie incarne la perfection, la création et son achevement. Ses nombreuses
significations en font un symbole d’équilibre, d’harmonie, de renaissance et de protection.
Nous I'avons choisi pour habiller notre vin et représenter notre vision.

Choisir GLE signifie une réduction de 98% des émissions de COz par rapport & la méme quantité
de vin dans une bouteille en verre classique, les 2% restants étant plus que compensés par la
réduction naturelle de CO2 dans nos vignobles.

Limpact environnemental est nul, I'aluminium utilisé pour emballer GLE est recyclable a I'infini,
la boite en carton est d’abord réutilisable, car trés robuste et élégante, et enfin recyclable et
compostable.



EN CANETTE:

LA NOUVELLE FAQCON DE
RESPECTER LENVIRONNEMENT






