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lera, mijn vrlend@n noeme l&, ik ben elk jaar geboren uit de
een wijze va ed r, ik ben de perfecte combinatie

|d liaans en ik hou van reizen over
tegenover mensen en gebieden, ik zal
ﬁa%r risico’s, waar u ook bent.



OORSPRONG BESCHRI ¢

De meeste druiven komen uit de Treviso-heuvels van kalk- en kiezelhoudende bodems die
rijk zijn aan skelet. De druiven worden gevormd en rijpen dankzij een uniek microklimaat,
begunstigd door de nabijheid van de berg, die de hele uitloper beschermt tegen de koude
noordenwind. Tijdens de zomerperiode bevordert het echter een groot temperatuurverschil
tussen dag en nacht, een fundamentele voorwaarde voor het behoud van de aromatische
expressie en de frisheid van de wijn.

DRUIVENOOGST

Tussen het tweede en derde decennium van september worden de trossen uitsluitend met de
hand in dozen gelegd.

VINIFICATIE

Zachte persing, scheiden van de eindfracties om 65/70% van het oorspronkelijke gewicht te
verkrijgen / Statische koude decantering / Inoculatie van geselecteerde gisten / Rijping van
de partijen op hun eigen gist na de eerste gisting / Zorgvuldige evaluatie van de partijen en
selectie van de meest geschikte voor hergisting / Hergisting in autoclaaf om de mousse te
verkrijgen.






PROEVERI)
VISUEEL

Licht strogeel met groenige reflecties.

REUK

Een start die wordt gekenmerkt door bijna onmerkbare sensaties van gebakken brood die,
wanneer de wijn acclimatiseert in het glas, plaats maken voor de fruitigheid van witte pruim,
kruisbes, appel en perzik; in de daaropvolgende evolutie wordt duidelijk wat de descriptoren
zullen zijn die in de proeverij zullen worden behouden: een boeket van witte bloemen,
waaronder vlierbes en acacia. Deze nuances gaan samen met een mineraliteit die doet denken
aan vuursteen en zoutheid.

AANDEPALET

Een wijn van grote delicatesse die zich presenteert met zijn eigen persoonlijkheid, harmonieus,
met een frisheid die in evenwicht wordt gehouden door restsuikers, waardoor hij ideaal is voor
meerdere combinaties.

IN EENBLIKJE

Het blikje stelt de wijn in staat om de rijping voort te zetten die begonnen is in de stalen vaten.
Dankzij de speciale interne coating van de verpakking gaat GLE door met zijn rijping zonder
van kleur, smaak en origineel aroma te veranderen.
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DE BLOEM DES LEVENS

De Bloem des Levens belichaamt perfectie, schepping en de voltooiing ervan. Door zijn vele
betekenissen is het een symbool van evenwicht, harmonie, wedergeboorte en bescherming.
We kozen het om onze wijn aan te kleden en onze visie te vertegenwoordigen.

Kiezen voor GLE betekent 98% minderCO,-uitstoot in vergelijking met dezelfde hoeveelheid
wijn in een klassieke glazen fles, waarbij de resterende 2% meer dan gecompenseerd wordt
door de natuurlijk voorkomendeCO,-reductie in onze wijngaarden.

De impact op het milieu is nul, het aluminium dat wordt gebruikt om GLE te verpakken is
oneindig recycleerbaar, de kartonnen doos is in de eerste plaats herbruikbaar, omdat hij zeer
robuust en elegant is, en ten slotte recycleerbaar en composteerbaar.
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IN EEN BLIKJE:

- NIEUWE MANIER OM

HET MILIEU TE RESPECTEREN






