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ORICINE DESCRIERE

Majoritatea strugurilor provin de pe dealurile din Treviso, de pe soluri calcaroase-silicioase
bogate in schelet. Strugurii se formeaza si se matureaza datorita unui microclimat unic, favorizat
de apropierea muntelui, care protejeaza intregul podis de vanturile reci din nord, dar care, in
timpul verii, favorizeaza o amplitudine termica mare intre zi si noapte, conditie fundamentala
pentru pastrarea expresiei aromatice si mentinerea prospetimii vinului.

RECOLTA

Intre a doua si a treia decadd a lunii septembrie, exclusiv manual, punand ciorchinii in cutii.

VINIFICAREA

Presare moale, separand fractiunile terminale pentru a obtine 65/70% din greutatea initiala /
Decantare statica la rece / Inocularea drojdiilor selectionate / Maturarea loturilor pe drojdia
proprie dupa prima fermentare / Evaluarea atenta a loturilor si selectarea celor mai potrivite
pentru refermentare / Refermentarea efectuata in autoclave pentru obtinerea spumei.



truguri albi cu ciorchini mari si lungi si boabe galbene aurii, cultivat
in Veneto inca din epoca romana, un omagiu solemn adus Floarei Vietii.



DEGUSTARE
VISUAL

Galben-pai pal cu reflexe verzui.

OLFACTIV

Un inceput caracterizat de senzatii aproape imperceptibile de paine coapta care, pe masura
ce vinul se aclimatizeaza in pahar, lasa loc fructelor de prune albe, coacaze, mere si piersici; in
evolutia sa ulterioara, devin evidente ceea ce vor fi descriptorii care vor fi retinuti in degustare:
un buchet de flori albe, inclusiv de soc si acacia. Aceste nuante se combina cu o mineralitate
care aminteste de cremene si de sarare.

LAPALAT

Un vin de o mare delicatete care se prezinta cu o personalitate proprie, armonios, cu o
prospetime echilibrata de zaharurile reziduale, ceea ce il face ideal pentru asocieri multiple.

INDOZA

Doza permite vinului sa continue rafinamentul inceput in rezervoarele de otel. Datorita invelisului
intern special al ambalajului, GLE isi continua rafinamentul fara a-si schimba culoarea, gustul
si aroma originala.
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90 ML GLE + 60 ML APEROL + STROP DE SODA



FLOARFA VIETII

Floarea Vietii intruchipeaza perfectiunea, creatia si finalizarea ei. Numeroasele sale semnificatii
fac din el un simbol al echilibrului, armoniei, renasterii si protectiei. Am ales-o pentru a ne
imbraca vinul si pentru a ne reprezenta viziunea.

Alegerea sticlei GLE inseamnd o reducere de 98% a emisiilor deCO, in comparatie cu aceeasi
cantitate de vin intr-o sticla clasica de sticla, restul de 2% fiind mai mult decat compensat de
reducerea naturala a emisiilor deCO, din podgoriile noastre.

Impactul asupra mediului este zero, aluminiul utilizat pentru ambalarea GLE este reciclabil la
infinit, cutia de carton este in primul rand reutilizabila, fiind foarte robusta si eleganta, iar in final
reciclabila si compostabila.



IN D()ZA

NOUL MOD DE A

RESPECTA MEDIUL INCONJURATOR.







